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23.50€

PLAT*
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DESSERT
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+
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DESSERT

Brie fourré à la truffe et son escargot

de salade

ou

Tiramisu pommes caramélisées, caramel

beurre salé

ou

Crème brulée à la violette

ou

Mousse au chocolat saveur Kahlua

ou

Salade de fruits frais de saison 

et son sorbet

23€

13€
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25.50€ 28.50€

*supplément de 5€ pour ce plat

*supplément de 5€ si filet de bœuf choisi en plat

13€

Salade de joues de porc aux lentilles

ou

Os à moelle rôti au sel de Guérande

 ou

Filets de harengs marinés à l’huile

et ses pommes tièdes

ou

Salade endive, noix et roquefort

ou

Œuf miroir au foie gras

Dos de cabil laud, choucroute braisée
et beurre blanc

ou
Magret de canard, jus épicé et 

pomme de terre au four
ou

Navarin d’agneau aux petits légumes
ou

Filet de poulet mariné au citron et
fleur de thym, purée à l ’ancienne

ou
Filet de bœuf, sauce béarnaise, 

frites fraîches maison*



MENU ENFANTMENU ENFANT

11.90€

JUSQU'À 12 ANS
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/personne
PAUSE GOURMANDEPAUSE GOURMANDEPAUSE GOURMANDE

1 DESSERT* + 1 BOISSON = 10€
*SELON SÉLECTION DU JOUR

froide ou chaude

TOUS LES APRÈS-MIDI

Entrée
Salade de tomates et Babybel

(grenadine, fraise, menthe, citron, orgeat)

Plat
Steak de poulet ou steak de viande haché

Frites de légumes

Dessert
Glace

Boissons
Sirop à l’eau

PHOTO DE PRÉSENTATION

®
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ENTRÉE 

+ 
PLAT*

23.50€

PLAT*
+ 

DESSERT

ENTRÉE
+

PLAT*
+ 

DESSERT

Brie  fourré aux herbes potagères et

son escargot de sa lade

ou

Brochette de fruits, sauce chocolat

ou

Crème caramel géante

ou

Gratin de fruits de saison au Grand Marnier

ou

Crêpes à l’écorce d’orange, jus corsé

23€

13€

CHOISISSEZ VOTRE PLATCHOISISSEZ VOTRE PLAT  
À LA CARTE OU UNE FORMULEÀ LA CARTE OU UNE FORMULE
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25.50€ 28.50€

*supplément de 5€ pour ce plat

*supplément de 5€ si filet de bœuf choisi en plat

13€

Poireaux mimosa et croutons tapenade

ou

Millefeuille de Haddock et chips de Céleri

 ou

Salade avocat, pamplemousse,

crevette, aneth

ou

Œuf cocotte, jambon, comté

Filet de Limande Meunière, 
fenouil au miel

ou
Mignon de porc, crème de Boursin,

purée à l ’ancienne
ou

Bavette à l ’échalote confite,
frites fraîches maison

ou
Emincé de dinde à l’estragon, riz 3 saveurs

ou
Filet de bœuf, sauce béarnaise, 

frites fraîches maison*


